
 

 

 

 
 
 
 
"Feierlichkeiten" 
Nutzen Sie unsere neuen Pakete! 
 
 

Eine tolle Neuigkeit – Buchen Sie für Ihre anstehende Feierlichkeit eines unserer Pakete. Wir 
bieten Ihnen damit eine Kostenkontrolle mit klar strukturierten Angeboten. Die jahrelange 
Erfahrung ist die Basis unserer Kalkulation und wir haben dabei nicht aus den Augen 
verloren, dass beide Seiten Gewinner sein sollten. 
 
 
Einige Informationen vorab: 
 
» Pakete „Lovers, Harmony & Forever“ 
Sie haben die Wahl aus unseren drei verschiedenen Angeboten. 
 
» Individuelles Angebot 
Im Anschluss an unser Paketangebot erhalten Sie einige Ideen zur Gestaltung Ihrer 
individuellen Feierlichkeit. Gerne besprechen wir mit Ihnen ein alternatives Menü oder eine 
spezielle Getränkeauswahl. Hier erfolgt die Berechnung immer nach Verbrauch. 
 
» Das Hochzeitsevent „Liebe geht durch den Magen“ 
Zu guter Letzt haben wir ein neues Modell für eine etwas gewagtere und besondere 
Hochzeitsfeier erstellt: Ihren Gäste steht die Hotelküche und das ganze Restaurant bei einer 
Küchenparty zur Verfügung. Eine lockere Aktion mit viel Spaß und heiteren Gesprächen. 
Nach der Küchenparty eröffnet die Hotelbar und der Festsaal mit Loungemöbeln sowie 
Tanzfläche! 
 
 
Erklärungen zu den Paketen: 
 
» Menü zur Wahl 
Bitte wählen Sie aus den vorgeschlagenen Menüs Ihren Favoriten. Eine Menüänderung oder 
Anpassung ist im Umfang der Pakete leider nicht möglich. 
 
» Getränkepauschale 
Wir bieten Ihnen zwei verschiedene Modelle einer „All inklusive“ Lösung an. Die Uhrzeit ist 
bis 23 Uhr bzw. 24 Uhr begrenzt. Eine Abrechnung erfolgt im Anschluss nach Verbrauch. 
 
» Nachmittagsgetränkepaket 
Gerne bieten wir Ihnen als Erweiterung ein Getränkepaket für den Nachmittag an. Mit 
Kaffee, Eisespresso, Softgetränken (Bionade, Spritzer, Orangina, Cola, Fanta usw.), Bier. 
Dieses Paket gilt für maximal 2h. 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 
» Cocktailbar 
Eine wirklich gute Empfehlung und unser Tipp! Inkl. 100 Cocktails bei bis zu 100 Gästen bei 
mehr als 100 Gästen sind 160 Cocktails enthalten als Paket – jeder weitere Cocktail 4,20 € mit 
genauer Abrechnung und voller Transparenz. 
 
» Events und Unterhaltung 
Wir bieten einige weitere Möglichkeiten an um Ihre Feier zu etwas Besonderem zu machen. 
Wir empfehlen hier das Feierlichkeitenquiz mit der Fotoapp/Menükarten-Option sowie die 
Fotobox. 

 
» Annehmlichkeiten 
Wir bieten Ihnen viele Annehmlichkeiten, die im Anschluss dargestellt werden. Beachten Sie 
bitte, dass die Pakete nicht rabattierbar sind. Sollten Sie sich für ein individuelles Angebot 
mit Abrechnung nach Verbrauch entscheiden, gewähren wir Ihnen z.B. Rabattstaffelungen. 

 
» Regeln 
Leider unvermeidlich – es muss sie geben um einen Rahmen anbieten zu können, der für alle 
Seiten gelten sollte. 
 
» Raummiete 
Bitte beachten Sie, dass die Raummiete nicht berechnet wird. Sollten Sie eine Feierlichkeit 
unter 60 Personen planen, wird der Raum „Hohenzollern“ (160qm) kostenfrei angeboten.  
Auf Wunsch erweitern wir den Raum „Hohenzollern“ um unseren Raum „Teck“ und bieten 
Raum „Lichtenstein“ mit 240qm für Ihre Feierlichkeit an. Für die Umbau- und weiteren 
anfallenden Arbeiten berechnen wir eine Pauschale in Höhe von 350,00 €. 

 
» Nachtzuschläge „Nachtpakete“ 
Aufgrund des Arbeitszeitenschutzgesetzes müssen wir planen, wie lange unsere Mitarbeiter 
arbeiten. Die nachfolgende Aufgliederung ermöglicht Ihnen zu wählen. Leider ist das mit 
einer Vorplanung verbunden. Nach Ablauf der ausgewählten Uhrzeit, dürfen sich Ihre Gäste 
selbstverständlich im Foyer und Barbereich aufhalten, solange Sie wollen. 
 
 

Nachtpaket 1                 Nachtpaket 2                  Nachtpaket 3           

Feiern bis 1:30 Uhr,  

dann Ende 

Feiern bis 2:30 Uhr,  

dann Ende 

Feiern bis 3:30 Uhr,  

dann Ende 

Musik bis max. 0:30 Uhr Musik bis max. 1:30 Uhr Musik bis max. 2:30 Uhr 

Letzte Runde 1:00 Uhr Letzte Runde 2:00 Uhr Letzte Runde 3:00 Uhr 

250 € brutto pauschal Mind. 3 Servicemitarbeiter  

inkl. Aufräumarbeiten 

450 € brutto pauschal 

Mind. 2 Servicemitarbeiter 

inkl. Aufräumarbeiten 

750 € brutto pauschal  

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Gästeanzahl Lovers Harmony Forever 

60 – 130 
90,00 €  

pro Person 
110,00 € 

pro Person 
130,00 € 

pro Person 

 
Features Lovers Harmony Forever 

Raumstellung, Tischdecken, Servietten, Hussen  · · · 

Eindeck-Service · · · 

Beamer, Leinwand & Soundanlage · · · 
Aperitif 1 Glas Sekt/Orangensaft oder Prisecco 
(alkoholfrei) · · · 

Häppchen zum Aperitif (1 oder 2 Stück)   · (1) · (2) 

Büffet 
(Salate und Vorspeisen + Hauptgang-Auswahl + 
Dessert-Auswahl) 

· 
+ drei Vorspeisen 

& drei 
Hauptgänge  

· 
+ eine Suppe & 

zwei weitere  
Vorspeisen 

·  
wie Harmony  

+ einen weiteren 
Hauptgang 

Menü 4 Gänge „Feierlichkeiten-Menü“  
(Vorspeise + Suppe + Hauptgang + Dessert)   · 

Getränkepauschale bis 23:00 Uhr ·     
Getränkepauschale bis 24:00 Uhr  

·  
 
Getränkepauschale bis Nachtpaket-Ende 

20,00€ p. Person 
O 

15,00€ p. Person 
O · 

Weinservice (1 Mitarbeiter während der Dauer 
der Getränkepauschale) 

225,00 € pauschal 
O 

270,00 € pauschal 
O · 

Cocktailbar mit 100 Cocktails 
Cocktailbar mit 160 Cocktails 
Ausschankzeit von 4h bis max. 3 Uhr 

1070,00 € O 
1299,00 € O 

 

1070,00 € O 
1299,00 € O 

 

< 100 Gäste = 100 
> 100 Gäste = 160 

 

Currywurst oder Käse als Mitternachtsimbiss für 
50% der angegebenen Gästeanzahl 

6,00 € 
O ______ Stück · · 

       
Nachtzuschlag Paket 1  250,00 € pauschal O  O  O  

Nachtzuschlag Paket 2  450,00 € pauschal O  O  O  

Nachtzuschlag Paket 3  750,00 € pauschal O  O  O  

 

Nachmittags-Getränkepaket  
9,00 € pro Person 

O 
9,00 € pro Person 

O 
9,00 € pro Person 

O 

 

 



 

 

 

 

 
 
 
 
 
» Absacker-Paket „Fuchs und Hase sagen sich gute Nacht“ 

 
Sie sind sich nicht sicher, wie lange der harte Kern feiert? Wir haben uns das Absacker Paket 
für die neue Hotelbar überlegt. Ihre Feier endet mit dem Nachtzuschlagspaket Ihrer Wahl – 
Sie können jedoch exklusiv die neue Hotelbar und eine Auswahl an Getränken mit einem 
Servicemitarbeiter für eine Stunde zu 119 € hinzubuchen. Alle Getränke werden nach 
Verbrauch berechnet. Wir bitten Sie, dass die Gäste aus dem Festsaal an die Hotelbar mit 
Foyer wechseln. 

 
» Events und Unterhaltung 

 
Feierlichkeitenquiz mit Fotoapp 535,00 € O  O  O  
Fotobox 250,00 € O  O  O  
Hüpfburg 150,00 € O  O  O  
Kinderbetreuung pro Stunde 50,00 € O  O  O  

Saxophon-Spieler pro Stunde 100,00 € O  O  O  

Live-Musiker pro Stunde 70,00 € O  O  O  

DJ ab 600,00 € O  O  O  

Escaperoom 90,00 €  O  O  O  

Tischkickerraum-Miete 100,00 € O  O  O  

 
» Annehmlichkeiten 

 

Zimmerpreise  
Einzelzimmer        

59,00 € 
Doppelzimmer      

89,00 € 
Zustellbett       

30,00 € 
Zimmer für das Brautpaar (Hochzeitsnacht) kostenfrei kostenfrei kostenfrei 

Licht & Tontechnik (Basis-Angebot) kostenfrei kostenfrei kostenfrei 

Frühstück für regionale Gäste 12,00 € 12,00 € 12,00 € 

Außerhalb der Pakete Rabattstaffelung 
Getränke Je nach Umsatz Je nach Umsatz Je nach Umsatz 

 
 
» Ausnahmen bestätigen die Regel  Sommerferien 26.7. – 8.9.2018 

 
Um allen unseren Mitarbeitern in den Sommerferien auch die Möglichkeit zu geben Urlaub 
zu machen, bieten wir in den Ferien ausschließlich unser Sonderpaket „Sommerferien-

Lovers deluxe“ an. Dieses beinhaltet: Aperitif mit Flammkuchen, sommerliches & leichtes 
Büffet, Getränkepauschale bis 2 Uhr, Mitternachtsimbiss Käse/Currywurst, maximale Dauer 
= Nachtpaket 2 .  
Ohne Weinservice, ohne Cocktails, ohne Absackerbar. Sonderpreis 100 € pro Person zzgl. 
Nachtpaket 2 zu 450 € pauschal.  
 



 

 

 

 

 

 

 

 
» Das Büffet 
 
Vorspeisen und Suppen 
Blatt - & Rohkostsalate sind immer inklusive 
Lovers:   3 Vorspeisen wählen      
Harmony:   5 Vorspeisen und 1 Suppe wählen     
Forever:   5  Vorspeisen und 1 Suppe wählen 

 

x Blattsalate (immer inklusive) O Antipastigemüse 
x Rohkostsalate (immer inklusive) O griechischer Bauersalat mit Feta 
O Eiersalat    O Räucherfisch Platte 
O Tomate/Mozzarella   O Entenbrust geräuchert mit Linsen      
O Datteln im Speckmantel  O Shrimpscocktail 
O Vitello tonnato   O Pfifferlinge mit Aprikose (nur nach Verfügbarkeit) 
O Roastbeef    O Feigen mit Honig und altem Balsamico 
O Flammkuchen   O Melone und Parmaschinken 
O Geflügelsalat   O Teufelssalat (mit Rind und Paprika)  
   

O Karotten-Ingwer    O Rote-Kokos-Curry (vegan & lecker)  
O Spargelcreme (April - Juni) O Kürbiscreme (Sept – Nov) 
O Paprikacreme   O Festtagssuppe 
 

 
Hauptgang 
Lovers:  je 1x  Fleisch/Fisch/Vegi + 2 Gemüse + 2 Beilagen + 2 Saucen wählen 
Harmony:   je 1x  Fleisch/Fisch/Vegi + 2 Gemüse + 2 Beilagen + 2 Saucen wählen 
Forever:  2xFleisch/1xFisch/1xVegi + 3 Gemüse + 3 Beilagen + 3 Saucen wählen 
 

Schweinefilet O Klassisches Gemüse 
(Blumenkohl, Karotte, Broccoli…) 

O 

Hähnchen in Curry 
leckeres Schöpfgericht 

O Asiatisches Gemüse 
(Paprika, Lauch, Sprossen…) 

O 

Züricher 
Sahnegeschnetzeltes 

O Mediterranes Gemüse (Zucchini, 
Paprika, Tomate, Aubergine) 

O 

Lachsfilets O Ratatouille (gewürfelt und 
tomtatisiert) 

O 

Zander O Pfifferling + Aprikose 
(nur Mai + Juni) mit Aufpreis 3 € 

O 

Maispoulardenbrust O Spargel gebraten mit Morchel 
(nur Apr – Juni) mit Aufpreis 4 € 

O 

Ravioli Frischkäse-Feige O Steinpilz + Birne mit Aufpreis 5 € 
(nur Juli + September) 

O 

Rinderrücken am Stück 
gegart, wird tranchiert 

O Pasta Parmesan O 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bratensauce (Jus) O Hausgemachte Spätzle O 

Rahmsauce O Rahmpolenta O 

Fischsauce O Kartoffelstampf O 

Pfefferrahmsauce O Rosmarinkartoffeln O 

Morchelrahmsauce O Nudeln O 

Pilzrahmsauce O Kroketten O 

Currysauce O Reis gekocht O 

 O Kartoffel-Twister O 

 

 
Desserts 
Verschiedene Früchte sind immer inklusive 
Lovers:   2 Desserts wählen      
Harmony:   3 Desserts wählen     
Forever:   4 Desserts wählen 

 

 

 

 

x verschiedene Früchte  O Panna Cotta  
O Weißes Schokoladenmousse  O Dunkles Schokoladenmousse 
O Donuts    O Limonen-Quarkmousse  
O Schoko-Kirsch-Schnitten  O Passionsfrucht-Schnitten 
O Schokoladenbrunnen   

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
» Menü – nur im Paket Forever 

 

Saisonales Salatarrangement  O Tomate/Mozzarella  
mit Kleinigkeiten   O Garnele 
     O Pfifferlinge mit Aprikose 
3 bitte wählen    O Roastbeef 
     O Antipastigemüse 
     O Räucherlachs im Crêpemantel 
     O Entenbrust geräuchert 

Suppen    O Karotten-Ingwer  
     O Rote-Kokos-Curry (vegan & lecker)  
1 bitte wählen    O Spargelcreme (April - Juni) 
     O Kürbiscreme (Sept – Nov) 
     O Paprikacreme 
     O Festtagssuppe 

Hauptgang  
 
1 Fleisch oder Fisch, 1 Gemüseart, 1 Sauce und 2 Beilagen (1 Beilage Nachservice)  
  

Schweinefilet O Klassisches Gemüse 
(Blumenkohl, Karotte, Broccoli…) 

O 

Maispoulardenbrust O Asiatisches Gemüse 
(Paprika, Lauch, Sprossen…) 

O 

Rinderfilet  
(Aufpreis 3 €) 

O Mediterranes Gemüse 
(Zucchini, Paprika, Tomate, 
Aubergine…) 

O 

Kalbsfilet  
(Aufpreis 3 €) 

O Ratatouille  O 

Lachsfilet O Pfifferling + Aprikose 
(nur Mai + Juni) 

O 

Zander O Spargel gebraten mit Morchel 
(nur Apr – Juni) mit Aufpreis 3 € 

O 

Ravioli Frischkäse-Feige O Steinpilz + Birne mit Aufpreis 3 € 
(nur Juli + September) 

O 

 

Bratensauce (Jus) O Hausgemachte Spätzle O 

Rahmsauce O Rahmpolenta O 

Fischsauce O Kartoffelstampf O 

Pfefferrahmsauce O Dauphinekartoffeln O 

Morchelrahmsauce O Nudeln O 

Pilzrahmsauce O Kroketten O 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Desserts als Variation (angerichtet pro Person) oder als kleines Büffet – bitte 3 wählen: 
 
O Panna Cotta    O Creme brûlée  
O Weißes Schokoladenmousse  O Dunkles Schokoladenmousse   
O Limonen-Quarkmousse    O Schoko-Kirsch-Schnitten   
O Passionsfrucht-Schnitten  O verschiedene Eiscreme-Sorten 

 
 
 
 
» Menü – Alternativen zum Auswahlmenü – Ebenfalls nur im Paket Forever: 
 
 
Die saisonalen Varianten: 
 
Unser Menü des Monats als 4 Gänge Menü. Das Menü erscheint immer kurz vor Beginn des 
neuen Monats. 
 
oder 
 
Unseren Streifzug als 4 Gänge Menü erhalten Sie als weitere Alternative aus der aktuellen 
Speisekarte. Auch dieses Menü erfahren Sie kurzfristig. Sie können sich jedoch sicher sein, 
dass wir eine tolle Auswahl bereithalten. In diesem Fall modern und ausgefallen!  
Um einen zügigen Service zu garantieren, kann die Anrichteweise von der a la carte Variante 
abweichen. 
Als Tipp empfehlen wir unser Feierlichkeitenquiz, hier kann die Menükarte integriert 
werden. 
 
 
Das Klassiker-Menü: 
 
Blattsalat mit gebratenem Gemüse und Entenbruststreifen 
*** 
Festtagssuppe 
*** 
Filetsteak mit Morchelrahmsauce, Gemüse und Spätzle sowie Twister-Kartoffeln (in 
Beilagenschalen) 
*** 
Schwarzwälder Kirsch mal anders  
oder  
Dessertbüffet mit 3 Desserts zur Wahl 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
» Ihre Getränkeauswahl 
 
In allen Paketen sind Zwiefalter Biere, Softdrinks und Saftschorle sowie Säfte, Mineralwasser 
von Eiszeitquelle, Kaffee & Espresso sowie Tee und Cappuccino zur Verfügung. Unsere 
„Weinauswahl des Jahres“ (auch in Magnumflaschen oder 0,75l Flaschen nach Wahl des 
Hotels) steht Ihren Gästen als Tischwein bereit. 

 

 

 
» Die Weine 

 

Weißwein    X Wein des Jahres 
 

Roséwein    X Wein des Jahres 
 

Rotwein     X Wein des Jahres 
 

 
Im Paket ist unser Wein des Jahres enthalten, eine andere Weinauswahl ist mit einem 
Aufpreis verbunden. Sie erhalten 10% Nachlass auf die Preise der Weinkarte und 

einhergehend einer Auswahl aus 550 Positionen 😊  

 

 
» Notizen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
Konzept – klassische Feier im großen Saal „Lichtenstein“ mit 240qm: 
 
Wir stellen bei Ihrer Veranstaltung die gesamte Licht & Tontechnik kostenfrei zur 
Verfügung. Ebenfalls stehen für Sie unsere beiden Deckenbeamer (mit Synchronschaltung – 
je nach Laptop) bereit.  
Es wird ab 60 Gästen keine Raummiete erhoben. Sie können das Foyer, die Hotelbar und 
auch den Veranstaltungsraum kostenfrei nutzen. Unter 60 Personen berechnen wir eine 
Raummiete von 350,00€. 
Wir bieten Ihnen und Ihren Gästen einen Sonderpreis für die Übernachtungen an. Der Preis 
für das Einzelzimmer beträgt 59,00 € / Nacht sowie für das Doppelzimmer zu 89,00 € / 
Nacht inkl. Frühstück, Hallenbad, SKY TV und kostenfreier Minibar. Das Zustellbett/ 
Babybett kostet 30,00/20,00 EUR pro Zimmer und Nacht. 
Frühstück für regionale Gäste können Sie bei uns im Haus gemeinsam zu einem Sonderpreis 
von 12,00 € gegen Voranmeldung einnehmen.  
Das Brautpaar übernachtet in der Hochzeitsnacht in einer unseren Suiten – aufs Haus! (ab 60 
Gästen) 
 
 
 
Geplanter Ablauf 17:00 Uhr   Ankunft 
   17:00 Uhr   Apéritif 
   18:00 Uhr   Einlass in den Raum „Lichtenstein“ 
   18:50 Uhr   Beginn Abendessen mit Vorspeise 
   19:30 Uhr   Suppe 
   20:10 Uhr   Pause 20min 
   20:30 Uhr   Hauptgang 
   21:45 Uhr   Dessertbüffet 
   23:00 Uhr   Mitternachtsimbiss 
 
 
 
Apéritif  Bionade, Orangina, Biere EUR 2,90 – 3,30 
   Prisecco    Flasche 0,75l  EUR 25,00 
    Prosecco   Flasche 0,75l   EUR 32,00  
   Hausmarke Sekt  Flasche 0,75l   EUR 34,00  
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
Menüvorschlag als Beispiel 

 
 

Salat mit karamellisiertem Ziegenfrischkäse, Pfifferlingen und Aprikosen 
***  

Tomatenessenz mit Quarkpflanzerl  
***  

Kalbsfilet auf gebratenem Spargel mit Morcheln oder Erdbeeren 
- je nach Marktlage –  

Kartoffelkrapfen 
***  

Dessertbüffet 
Panna Cotta, Schokoladenmousse, Apfelküchle und Vanillesauce, Eis, verschiedene Früchte 

 
(Veganer, Vegetarier, Glutenfrei & extrem Allergiker melden Sie uns bitte im Vorfeld) 

 
Inklusive Dessertbüffet 58 € brutto pro Person 

 
30 x Fleischnachservice á EUR 5,00 (empfohlen) O buchen 

 
 

Weine    Weißwein     0,75l ab EUR 29,00 
   Roséwein     0,75l ab EUR 29,00 
   Rotwein     0,75l ab EUR 29,00 
 
 
 
Kaffee/Espresso auf Wunsch – wird eine Runde abgefragt   O buchen 
Digestif  auf Wunsch eine Runde     O buchen 
   Wir empfehlen Dolde Schnäpse (z.B. Willi, Kirsch, Zwetschge) 
      
Mitternachtsimbiss   
 
Currywurst Mango  Stück __________  EUR 6,00  O buchen

    
Currywurst classic  Stück __________  EUR 6,00  O buchen 
 
    immer mit Brot, Currypulver und hausgemachtem Chili-Öl 
 
 
Käseauswahl vom Affineur Waltmann   EUR 250,00   O buchen 
(25x 100gr. = 2,5kg) 
Mit Brot, Dips, Früchte, Nüssen       
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menükarten          O selbst 
   oder via Feierlichkeitenquiz in Ihrem Design siehe nächste Seite 
    oder von uns gedruckt 3,50 € / Stück 
 
Dekoration  wird von Ihnen geliefert oder über uns beauftragt 
 
    
Event   Feierlichkeitenquiz     EUR 535,00  

inkl. Menükarte auf Wunsch, Fotoapp,    O buchen 
Quizine 15 Fragen selbst moderiert,   
Tischnummern auf den Tablets     

 
   Hotelbar (empfohlen) über BS Event  Preis über BS  

O buchen 
   Hotelbar über Hotel Schönbuch  
   pro Longdrink, Cocktail    EUR    6,50 
   (wir offerieren eine kleine Auswahl an 6 Getränken) O buchen 
 
   Fotobox über BS Event  ohne Drucker EUR 250,00 

O buchen 
         mit Drucker EUR 450,00 

O buchen 
 
   Feuerwerk über Walker Pyrotechnik  Preis über Walker 

O buchen 
Martin Eisele – der Tischzauberei-Weltmeister auf Anfrage 

O anfragen 
Musiker  
(Alleinunterhalter Branislav oder Saxophon Spieler) O anfragen 

     
DJ über BS Event      O anfragen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
»  Konzept Liebe geht durch den Magen Küchenparty, Restaurant, Tanz und Hotelbar 
 
 
Verpflegungsideen:  Küchenparty  Auswahl und Preis nach Absprache  
           45 € p. Person 

O Blattsalate mit Garnelen und Guacamole 
O Kleine Radieschenschaumsuppe 
O Schweinemedaillons mit Pfifferlingen und Aprikosen 
O Kalbsrücken oder Rinderrücken mit Kruste 
O Spargel mit Erdbeeren (gebraten) mit Chilihollandaise 
O Pasta aus dem Parmesan mit Putenfleisch und 
    „Wunschschärfe“  
O Spätzle, Pommes, Gratin, Risotto, Frühlingsgemüse 
O Ofenschlupfer mit Vanilleeis 
O Schokoladenmousse und Orange im Glas 
O Panna Cotta mit Obstsalat 

 
    O Aktion „Spätzle“  O Aktion „Fleisch Beefer“ 
    O Aktion „Garnelen“ O Aktion „Spargel“ 
 
 
 
Hotelmiete   Komplettmiete Sonderpreis   1785,00 €  
     Inkl. Restaurant und allen Bereichen!  
    Exklusiv nur für Sie und Ihre Gäste 
 
    Mitarbeiterpauschale       416,50 € 
 
Getränke zuzüglich zu oben genannten Kosten.  
Getränkekosten können natürlich stark variieren, je nach Verzehr und Trinkverhalten der 
Gäste. Getränkekosten werden generell immer à la Carte und nach Verbrauch sowie auf 
Gesamtrechnung berechnet. 
 
Weine     Wein des Jahres  0,75l  EUR   32,00 
Getränke   Bier 0,3/0,5 (Hefe/Pils), Säfte, Cola usw. nach Verbrauch                                      
Wasser   Eiszeitquelle still & med. 0,75l  EUR       4,50 
Kaffee    Espresso, Cappuccino, Kaffee ca. EUR     3,00  
Digestif   1 Runde nach dem Essen  
    x Obstler von Dolde  2cl  EUR     3,00 
    x Ramazotti   2cl  EUR     3,00 

     
O Danach die Digestif Selbstzahler zu Normalpreisen 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
Dekoration   O Deko von Hotel / Standard O Deko über Florist 
 
 
Hotelbar   O Bastian Schenk    ab EUR 1070,00 
    www.mobilecocktail.de  
    inkludiert sind 100 Cocktails 
    inkludiert 160 Cocktails     EUR 1299,00 

Jeder weitere Cocktail   EUR    4,20 
 
 
Kicker    O Tischkickerraum-Miete   EUR 100,00  
 
Mitternachtssnack:  O Käse vom Affineur Waltmann   EUR 200,00 
    (Käsewagen mit Brot, Dips, Trauben- 
    ca. 2 kg à 10 EUR) 
 
    O Currywurst mit Brot pauschal  EUR 480,00 
    (www.currywursttaxi.de 80 Personen) 
 
 
DJ und Technik:  O Bistrotische, Barelemente im Raum,   
         Loungemöbel   ca. EUR 952,00 
 
    O DJ sowie Lichtanlage  ab EUR 595,00 
 
    O Aircones vor dem Hotel   EUR   89,00 
        Pro Stück – 2 empfohlen 
 
Weitere Ideen zur Küchenparty: 

O Livemusik Bransilav ca.    EUR    70,00 / h 
O Saxophon Spieler    EUR   100,00 / h 
O Comedy Kellner (Swoba Sörwiss)  EUR 2150,00  
O Fotograf (Futter-Fotodesign) ab ca. EUR   800,00   

      (Ganztageseinsatz auf Anfrage – inkl. Brautbilder) 
 
 
Kochschürzen  O einfache Schürzen mit Druck  EUR       8,90 
    O hochwertige Schürzen mit Druck  EUR     18,90 
 
 
 
Einladung   Gerne erstellen wir Ihnen Einladungen mit Rezepten. Von Save  
     the date bis Dankeskarten. Die Berechnung erfolgt auf  
     Stundennachweis oder wird pauschalisiert. 

http://www.mobilecocktail.de/
http://www.currywursttaxi.de/


 

 
 
 
 
 
 
 
» Kalkulation bei 50 Personen: 
 
 
Küchenparty   Raummiete für das ganze Hotel/Küche EUR 1785,00 
    Verpflegung Küchenparty   EUR 2250,00 
    Getränke (Schätzung)    EUR 1750,00 
Mitarbeiter:   Pauschale      EUR   416,50  
     (Küche, Reinigung, Service, Auf/Abbau) 
Hotelbar   Bastian Schenk     EUR 1070,00  
    www.mobilecocktail.de  
    Kalkuliert sind 100 Cocktails 
 
Mitternachtsimbiss  Currywurst mit Brot    EUR   300,00  
 
Technik & Spezielles Loungemöbel, Soundanlage, DJ,  EUR    952,00  

Barelemente,  
 
Kochschürzen mit Branding!   EUR    445,00 

 
Gesamtbetrag         EUR  8968,50 
    Pro Person (50 Personen)   EUR    179,37 
  
 
»  Kalkulation bei 70 Personen: 
 
Küchenparty   Raummiete für das ganze Hotel/Küche EUR 1785,00 
    Verpflegung Küchenparty   EUR 3150,00 
    Getränke (Schätzung)    EUR 2450,00 
Mitarbeiter:   Pauschale      EUR   416,50 
     (Küche, Reinigung, Service, Auf/Abbau) 
Hotelbar   Bastian Schenk     EUR 1320,00 
    www.mobilecocktail.de  
    Kalkuliert sind 160 Cocktails 
 
Mitternachtsimbiss  Currywurst mit Brot    EUR   420,00 
 
Technik & Spezielles Loungemöbel, Soundanlage, DJ,  EUR 1152,00  

Barelemente,  
 

Kochschürzen mit Branding!   EUR   623,00 
 
Gesamtbetrag         EUR 11316,50 
    Pro Person (70 Personen)   EUR     161,66 
 
 

http://www.mobilecocktail.de/
http://www.mobilecocktail.de/


 

 
 
 
 
 
 
 
 
»  Konzept Gourmet mit Magie (ab 50 Personen)  
 
     
 
Dinner mit Show  4 Gänge Menü    EUR 4250,00 

Inkl. Zauberei-Weltmeister    

  2 Gänge serviert, Showblock 30 min im Wechsel  

Getränke (Schätzung)    EUR 1750,00  
 
Hotelbar   Bastian Schenk     EUR 1070,00 
    www.mobilecocktail.de  
    inkludiert sind 100 Cocktails 
    Jeder weitere Cocktail   EUR      4,20 
 
DJ und Technik:  Bistrotische, Barelemente im Raum,    EUR   952,00 
     Loungemöbel & DJ    
 
 
Mitternachtsimbiss  Currywurst mit Brot    EUR   300,00 
     (pauschal bei 50 Personen) 
 
Kalkulation:   Alle Posten     EUR 8322,00 
      
    Pro Person      EUR   166,44  

    
Bei 70 Personen  
 
Alle Posten     EUR 10492,00 
pro Person ca.    EUR  149,86 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.mobilecocktail.de/


 

 
 
 
 
 
 
 
 
»  Kinder – Regelung bis 3 Jahre kostenfrei  3 - 6 Jahre 25% 

6 - 12 Jahre 50%  12 - 16 Jahre 75 % 
ab 16 Jahre 100% 

 
 
» Rechnungsstellung  Anzahlung      EUR 1.000,00 
    
Aus logistischen Gründen sehen wir uns leider gezwungen, die bis zur Anmeldefrist von 
zwei Wochen vor der Veranstaltung genannte Personenzahl, in Rechnung zu stellen! Dies 
gilt für alle bestellten Speisen. Bitte beachten Sie auch hier die Mindestpersonenzahl.  
 
Wir gewähren eine Rabattstaffelung bei den Getränkeumsätzen.  
Die Getränkeumsätze sowie alle Leistungen werden dokumentiert. 
 
Die Zahlung erfolgt bitte ausschließlich per Überweisung oder in Bar. Kreditkarten und EC 
Karten werden nur mit einem Aufpreis von 4% (was der Provision sowie der Buchhaltung 
entspricht) akzeptiert. 
 
Trinkgelder sind nicht im Preis inkludiert. Bitte bedenken Sie die Mitarbeiter, falls Sie mit 
dem Service und der Küchenleistung zufrieden waren, mit einer kleinen Wertschätzung.  

 
 
» Stornierung  
 
Eine Stornierung der Veranstaltung ist aufgrund des Beherbergungsvertrags nicht 
mehr kostenfrei möglich. Der wesentliche Inhalt des Beherbergungsvertrages 
bestimmt sich nach § 535 BGB. Sollte der Fall eintreffen, erheben wir  
bis 10 Monate vor Veranstaltung               500 € netto 
bis  7 Monate vor Veranstaltung              1000 € netto 
bis 5 Monate vor Veranstaltung               4000 € netto 
Mit Ihrer Unterschrift bestätigen Sie, dass dieser Vertrag bindend ist!  
 
 
» Hausregeln  
 
Weitere Kosten können durch Beschädigungen & Verunreinigungen entstehen. Diese 
werden den jeweiligen Verursachern in Rechnung gestellt – sollte uns keine Adresse 
vorliegen, werden wir uns an Sie wenden und bitten um Ihr Verständnis. 
Sollte die Verunreinigung durch die Dekoration erfolgen (Luftballons, Folien, Krepp 
Papier, Rosenblätter, usw.) erheben wir eine Pauschale für die Reinigung in Höhe 
von 50 €. Selbstverständlich dokumentieren wir dies mit Fotos. 

 
 
 



 

 
 
 

 
 
 
 
Kaputte Gläser (gastseitig) müssen leider ebenfalls berechnet werden. Hier gilt eine 
Pauschale von 3 € pro Glas.  
 
Unsere Mitarbeiter sind jederzeit für Sie ansprechbar und unser höchstes Gut! Wir freuen 
uns über gute Umgangsformen, verstehen Spaß und machen diesen auch gerne mit. Im 
Gegenzug bitten wir um Verständnis, da wir alle Menschen sind ☺  
 
Musik ist für die Stimmung da - beachten Sie, dass wir die Nachbarschaft nicht 
überstrapazieren wollen und einhergehend ab 1 Uhr, um eine leichte Anpassung der 
Lautstärke bitten. Die Fenster müssen wir leider gegen 23 Uhr schließen.  

 
 

» Sonstiges  
 
Raumbreitstellung nur am gebuchten Tag, nach Verfügbarkeit am Tag vorher allerdings 
ohne Garantie. 
 
Wir stellen bei Ihrer Veranstaltung die gesamte Licht & Tontechnik kostenfrei zur 
Verfügung. Ebenfalls stehen für Sie unsere Beamer (voraussichtlich mit 
Synchronschaltung) bereit.  
  
Liegestühle für den Aussenbereich, Pavillons, eine Hüpfburg und individualisierte TV 
Inhalte sowie die Nutzung des Kickerraums ermöglichen wir Ihnen gegen eine kleine 
Gebühr. 
 
Wir bestücken im Veranstaltungsraum sowie im Bereich der Bar einige Kühlschränke mit 
Getränken aus denen sich Ihre Gäste bedienen können. Diese Getränke werden 
selbstverständlich ebenfalls nach Verbrauch berechnet. 
 
 
» Weitere Punkte  
 
Sie möchten eigene Weine, Schnäpse oder andere Getränke mitbringen? Gerne ermöglichen 
wir Ihnen dies. Wir erheben folgende Korkgelder: 
* Wein 0,75l  20 € (Wein 1,5l  40 €, … usw) 
* Schnaps je Flasche  30 € 
* Getränke bis 0,5l    4 €  (Biere, Softdrinks) 
 
Wir dokumentieren die Eingangsbestände und den Verbrauch mit Fotos und zählen  
dementsprechende Flaschen akkurat. Die Restbestände stellen wir Ihnen zur  
Abholung bereit. 
 
Speisen, wie Finger Food, Kuchen und Desserts sind ebenfalls möglich. Beachten Sie hier 
unsere Gedeckpreise. 
 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
Mindestpersonenzahl für den großen Saal (Lichtenstein 240qm): 60 Gäste. Bei Gruppen 
unter der Mindestpersonenzahl werden pauschal 350,- Euro Raummiete berechnet. 
 
 
Hochzeitstorten lagern wir gerne in unseren Kühlhäusern und bieten einen Service  
an. Für das Schneiden und Verteilen der Torte im Raum (nach dem Brautpaar- 
Anschnitt) berechnen wir eine geringfügige Pauschale von 2,50 € pro Person. 

 
Weitere Kuchen können Sie gerne mitbringen. Auch Desserts oder Fingerfood usw. Beachten 
Sie bitte, dass wir für Teller, Besteck und Reinigung sowie den Service in diesem Fall einen 
Gedeckpreis pro Person berechnen müssen. 
Kuchen und Fingerfood 2,50 € / Desserts 4,00 € 
 
Die Preise sind gültig für 2018. 

 
Nach Ihrer Unterschrift, besteht keine Möglichkeit mehr zur kostenfreien Stornierung, dies 
bitten wir zu beachten. Es ist ein Beherbergungsvertrag zu Stande gekommen, der bindend 
ist!  
 
Frau Hauser, unsere Restaurantleiterin, wird sich bezüglich der weiteren Absprache mit 
Ihnen in Verbindung setzen.  
 
Gerne stellen wir Kontakt zu unseren Eventpartnern her, falls Sie DJ, Fotobox etc. wünschen.  
Bitte kommen Sie auf uns zu!  
 
Bitte beachten Sie die einzigartige Möglichkeit Ihre Feierlichkeit mit dem Feierlichkeitenquiz 
zu bereichern! http://www.hotel-schoenbuch.de/events/feierlichkeitenquiz/  
    
Haben Sie noch Fragen? Rufen Sie uns einfach an, wir nehmen uns gerne Zeit für Sie. 
Sie können uns unter der Telefonnummer: 07127 / 975-160 oder via E-Mail hauser@hotel-
schoenbuch.de erreichen. 
 
Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Gäste in unserem Hause begrüßen und Ihren großen Tag 
gemeinsam mit Ihnen zu feiern.  
 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
 
HOTEL SCHÖNBUCH 
Hörz 
 

http://www.hotel-schoenbuch.de/events/feierlichkeitenquiz/
mailto:hauser@hotel-schoenbuch.de
mailto:hauser@hotel-schoenbuch.de

